
Pris per person: 995 kr
Vinpaket: 995 kr

Serveras samtliga i sällskapet

M E N Y  D E G U S TA Z I O N E

Z U P PA  D I  A R A G O S TA
Hummersoppa, kräftravioli & parmesan- och hummerchips

Lobster soup, ravioli filled with crayfish meat  
& parmesan and lobster chips

C R U D O  D I  G A M B E R I
Röda räkor, citruskaviar, jalapeño,  

rädisa & fänkålsblomma
Red prawns, citrus caviar, jalapeño, radish & fennel flower 

F E T T U C C I N E  P O R T O F I N O 
Kalvfilé, tryffelkräm, mascarpone, spenat. 

Fillet of veal, truffle cream, spinach, mascarpone

S O R B E T T O
Dagens sorbet 
Today’s sorbet 

 V I T E L LO 
Grillad kalvtornedous, citronslungad spenat 

Grilled veal tornedous, lemon tossed  
spinach

T O N F I S K  P U T TA N E S C A
Kryddsotad tonfisk, spenat, ugnsbakade piccadilly tomater,  

sardeller, kapris, oliver & vitlök 
Seasoned tuna, spinach, oven-baked piccadillytomatoes,  

anchovies, capers, olives & garlic

C H O K L A D S Y M F O N I
Vit- och mörk chokladmousse, rabarberkompott  

& saltkolaglass
White and dark chocolate mousse, rhubarb compote

& salted caramel ice cream

E L L E R  /  O R

För vinrekommendation – fråga din servitör


